Polévka porkova ze sumecka

Ingredience: na 10 porci

- sumecek africky bez kGize 400g

- maslo 50g
- zeleninovy vyvar 30g
- sul 20g
- porek 900¢g
- brambory 850¢g
- kopr 40¢g
- citrénova Stava 25 ml

Postup pripravy

Brambory uvafime, rozmackame najemno a ve velkém hrnci lehce opeceme
na masle. Pérek pridame k bramboram, a jesté kratce spole¢né opeceme.
Podlijeme vyvarem. Osolime, dochutime bilym peprfem a nechame pfi mirné
teploté cca 10 minut povafit. Polévku rozmixujeme. Opét uvedeme do varu

a dochutime. Rybu nakrajime na malé kousky, pokapeme citronovou $tavou
a osolime. Do polévky vloZzime kousky ryby a pfi mirné teploté varfime pod
poklickou dalSich asi 5 minut. Kopr opereme a otrhame a pred podavanim
jim ozdobime polévku.



