Porkova polévka ze sumecka

10 porci (dospély)
ingredience
e 400 g Filet ze sumecka afrického

900 g Poérek

e 1500 mlZeleninovy vyvar
e 850gBrambory

e 50gMasaslo

e 40 gKopr

e 25gCitrénova Stava

e 1gPepfhbily
postup

1. Brambory uvafime, rozmackame najemno a ve velkém hrnci lehce ope¢eme na masle. Pérek
pfidame k bramboram, a je$té spolu kratce opeceme.

2. Podlijeme vyvarem. Osolime, dochutime bilym pepfem a nechame pfi mirné teploté cca 10
minut povafit.

3. Polévku rozmixujeme. Opét uvedeme do varu, pfipadné dochutime.

4. Rybu nakrdjime na malé kousky, pokapeme citrénovou §tavou a osolime. Do polévky vloZzime
kousky ryby a pfi mirné teploté vafime pod pokli¢kou dalSich asi 5 minut.

5. Kopropereme a otrhame, zdobime jim hotovou polévku.



